
BRUNCH
8 MARCA 2026

LIVE STATION: 

•	 SELEKCJA OSTRYG – GILLARDEAU / FINE DE CLAIRE / BOUDUAISE

•	 SUSHI & SASHIMI 

•	 ŁOSOŚ PIECZONY / SZAFRANOWE RISOTTO / SOS HOMAROWY 
KAWIOR Z PSTRĄGA

•	 WOLNO PIECZONA CIELĘCINA / MUS Z BAKŁAŻANA Z KAWĄ / SELER 
Z ORZECHAMI I MAKIEM / JUS TRUFLOWY

SŁODKIE LIVE STATION: 

•	 KREMÓWKA / KARMELIZOWANE CIASTO FRANCUSKIE 
WANILIOWY KREM PATISSERIE



BUFET ZIMNY: 

•	 BUFET ZIMNY

•	 PASTA Z BIAŁEJ FASOLI / HARRISA / CHRUPIĄCA SAŁATKA Z OGÓRKA

•	 LEKKO PIKANTNA CUKINIA W TEMPURZE / SALSA AVOCADO 
MIODOWE POMIDORKI

•	 TABBOULEH Z GRANATEM I MIĘTĄ / SAŁATA RZYMSKA

•	 SAŁATKA CESAR Z KURCZAKIEM I GRZANKAMI

•	 SAŁATKA NICEJSKA Z TUŃCZYKIEM

•	 RICOTTA Z ORIENTALNYM BOCZNIAKIEM 
ZIELONY GROSZEK Z OLIWĄ KOPERKOWĄ

•	 GRILLOWANA KREWETKA / MEKSYKAŃSKA SALSA Z ZIELONYM 
OGÓRKIEM / KOLENDRA

•	 TUŃCZYK OPIEKANY / KING GREG SOS / CARPACCIO Z RZODKIEWKI

•	 MATJAS HOLENDERSKI /  RZEPA / OLEJ RZEPAKOWY 
KAPARY CZOSNKU NIEDZWIEDZIEGO

•	 ŁOSOŚ GRAVLAX / PIKLOWANA CZERWONA CEBULKA 
MUSZTARDA GRUSZKOWA

•	 WOLNO PIECZONY ROSTBEF WOŁOWY 
ORIENTALNY GRILLOWANY BAKŁAŻAN / FETA W SEZAMIE

•	 TATAR WOŁOWY / WĘDZONY MAJONEZ / KAPARY

•	 PÓŁGĘSEK WĘDZONY / PIKLOWANA ŚLIWKA / MUS Z BAKŁAŻANA

•	  SELEKCJA WĘDLIN Z NASZEJ SPIŻARNI Z PIKLAMI

•	 SELEKCJA SERÓW Z NASZEJ SPIŻARNI Z KONFITURAMI

•	 SELEKCJA PIECZYWA Z DOMOWYM WĘDZONYM MASŁEM



BUFET CIEPŁY: 

•	 PIERŚ Z  PERLICZKI / SOS TYMIANKOWY 
KARMELIZOWANE MARCHEWKI

•	 POLĘDWICZKA WIEPRZOWA W KRUSZONYCH PISTACJACH 
SOS JARZĘBINOWY

•	 DORSZ ATLANTYCKI / GULASZ ZIEMNIACZANY Z SELEREM 
KAWIOR Z PSTRĄGA

•	 OKOŃ MORSKI / KOPER WŁOSKI Z POMARAŃCZĄ 
SOS WINNO KAPAROWY

•	 DOMOWE PIEROGI Z KACZKĄ / BRUSZNICA / SOS PIERNIKOWY

•	 ZIEMNIAKI PIECZONY W STYLU HASSELBACK 
PESTO ZIOŁOWE Z SUSZONYMI POMIDORAMI 
WĘDZONY SER TWAROGOWY

•	 WARZYWA Z RUSZTU Z SOSEM CHIMICHURI  
I ORZECHAMI LASKOWYMI

•	 ZAPIEKANY KALAFIOR W EMULSJI JALAPENO POD BESZAMELEM

•	 BARSZCZ NA ZAKWASIE Z KOKOSEM / FASOLKA PAWIE OCZKO 
OLIWA MAJERANKOWA

•	  VELUTE Z SUSZONYCH GRZYBÓW / GRYCZANE SPETZLE / TRUFLA



BUFET DESEROWY: 

•	 RUM BABA Z PALONYM ANANASEM

•	 WIOSENNA TARTA TRUSKAWKOWA

•	 MINI BEZY Z MUSEM POZIOMKOWYM

•	 JABŁKOWE PTYSIE Z KARMELEM

•	 TORCIK EGZOTYCZNY Z PRAŻONYM KOKOSEM

•	 LAWENDOWE TARTALETKI Z JAGODAMI

•	 CREME BRULEE Z COULIS Z CZARNEJ PORZECZKI

•	 SAŁATKA OWOCOWA

DLA NAJMŁODSZYCH: 

•	 MINI BURGERY Z WOŁOWINĄ I KETCHUPEM

•	 LIZAKI Z ŁOSOSIA ZE SPAGHETTI Z CUKINII I MARCHEWKI

•	 FILECIKI Z KURCZAKA PANIEROWANE W PŁATKACH  
KUKURYDZIANYCH

•	 KREMOWE ZIEMNIAKI Z MASŁEM

•	 FRYTKI 

•	 FONTANNA CZEKOLADOWA Z OWOCAMI I SŁODKIMI DODATKAMI

•	 LODY I SORBETY Z KOLOROWYMI POSYPKAMI


