Lunch Menu

2 DANIA - 89 PLN
3 DANIA - 115 PLN

PI’Z)/SJEaWki / 55 PLN KAZDA

Tarta z kolorowymi pomidorami
Dzem z szalotki / Wedzona straciatella
Majonez bazyliowy 378910

Zielone szparagi
Chrupiagce jajko / Gotowana szynka
Midd truflowy %3 5678

Satatka z oSmiornica
Fasolka / Oliwki / Ziemniak
Jajko przepidrcze 13678 9,101,114

Pierogi z kaczka confit
Emulsja zurkowa / Prazona cebulka z orzechami 378912

ZU |:)y / 39 PLN KAZDA

Zupa z mtodego szczawiu na wedzonce
Kremowe ziemniaki / Jajko
Boczek dojrzewajacy "37°

Chtodnik z ogérka matosolnego i rzodkiewki
Salsa migdatowa / Marynowany melon %7811

Daﬂia GJféV\/I’]e / 89 PLN KAZDE

Kluski $Slaskie
Smardze / BOb / Czosnek niedzwiedzi
Palone masto %237

Smazony halibut
Szparagi / Szafran / Krewetki kotajlowe %2 %7°

Schabowy z kostka
Mtoda kapusta z koperkiem
Pieczone mtode ziemniaki z maslanka »67°

Pieczony kurczak
Grillowana satata rzymska / Anchovis
Parmezan / Sos cesar 57

Desery / 45 PLN KAZDY

Sernik na zimno
Palony ananas / Kokos i limonka 378

Rabarbar i truskawki
Krem waniliowy / Ciasto francuskie
Kompot truskawkowy %37

Uczyn Swoj Lunch Wyjatkowym

Miesa z grilla

Antrykot z polskiej jatowki 79 pin / 1006

DOdatki / 21 PLN KAZDY

ogrodowe sataty z kwasna Smietana
i koperkiem?1°

Mtoda kapusta z limonka i oliwa koperkowa
0ogoérek matosolny z miodem i koprem™

Pieczone ziemniaki z maslanka
i oliwa szczypiorkowa?’

Poledwica wotowa 65 pLN /1006

Maslane ziemniaki ze szczypiorkiem?
Sos pieprzowy™" 7910

Jus tymiankowy" & 79 10

Spozywanie surowego lub niedogotowanego miesa, owocéw morza, jajek oraz niepasteryzowanego mleka zwigksza ryzyko choréb uktadu pokarmowego.
Jesli cheieliby Parnistwo uzyskaé szczegétowe informacje na temat sktadnikéw poszczegdlnych dan, jestesmy do Parnstwa dyspozycji

Uprzejmie prosimy o przekazanie wszelkich informacji dotyczacych Parnstwa diety, alergii lub nietolerancji pokarmowej.

Wszystkie ceny zawierajg podatek VAT, a napiwek nie jest wliczony. Do kazdego rachunku doliczamy serwis w wysokosci 12,5% warto$ci rachunku.



2 COURSE - 89 PLN

Lunch Menu

Stal’teI’S / 55 PLN EACH Maiﬂ COUI’SGS / 89 PLN EACH

Heirloom Tomato Tart »Kluski Slgskie”

Shallot Jam 7/ Smoked Straciatella 7 Basil Mayo 37891 Morels / Broad Beans / Wild Garlic
Burnt Butter 237

Green Asparagus

Crunchy Egg / Cooked Ham Pan-Fried Halibut

Truffle Honey * %678 Asparagus / Saffron / Cocktail Shrimp 29 47910,1
Octopus Salad Bone-in Schnitzel

Green Beans / Olives / Potato / Quail Egg " 3678 9,100,114 Young Cabbage with Dill

Buttermilk Baked Young Potatoes "%67°
confit Duck Pierogi
Zurek Emulsion / Roasted Onion & Nuts 378912 Roasted Chicken

Grilled Romaine Salad / Anchovies

Parmesan Cheese / Caesar Sauce 3478 9,10,12

SOU |DS / 39 PLN EACH
Baby Sorrel Soup D esse I’J[S / 45 PLN EACH

Smoked Meat / Creamy Potatoes / EZg
Aged Bacon »%7° Cold Cheesecake
Burnt Pineapple / Coconut & Lime %378
cold Pickled cucumber Soup
Radish / Almond Salsa / Marinated Melon %7810 Rhubarb & Strawberries
Vanilla Cream / Puff Pastry
Strawberry Compote »%7

Elevate Your Lunch Experience

From the Grill

Polish Heifer Ribeye 79 pin / 1006 Beef Tenderloin 65 pLn / 1006

Sides / 21 PLN EACH

Mixed Salad 7 Sour Cream 7/ Dill %1 Creamy Potatoes 7/ Chives?’
Young Cabbage 7 Lime 7 Dill Oil Peppercorn Sauce ™’ %7910
Pickled cucumber 7 Honey / Dill ° Thyme Jus™* 7910

Baked Potatoes 7 Buttermilk 7 Chive 0il”

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, eggds or unpasteurized milk may increase your risk of food-horne illness.

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients.

Please inform us of any allergy or special dietary requirements that we should be made aware of when preparing your menu request.

Please be aclvised that all prices are inclusive of VAT and gratuities are entirely at your discretion. A 12,5% service charge will be added to each bhill.



