FESTIVE SEASON ¢ INTERCONTINENTAL WARSZAWA

anawa | restaurant

KOLACJA SYLWESTROWA

TRUFLOWA MAGDALENKA
DOMOWY CREME FRATCHE / KAWIOR ,,ANTONIUS”

GRILLOWANY HOMAR
COULIS Z KALAFIORA | YOUZU
PIANKA Z TRAWY CYTRYNOWEJ / PSTACJE

RAVIOLLI Z WOtOWINA | BOROWIKAMI
SOS Z FERMENTOWANEGO ZIELONEGO PIEPRZU
SER PECORINO / ORZESZKI SOSNOWE

POLEDWICA Z DORSZA
PALONE PORY / MALZE
SOS BEURRE BLANC Z KAWIOREM Z PSTRAGA / SZCZYPIORKIEM

SORBET Z KRWISTEJ POMARANCZY | SZAMPANA

COMBER Z SARNY
KARMELIZOWANY BURAK W SYROPIE SOSNOWYM
WEDZONE PUREE Z BURAKA / ZIELONY GROSZEK

SOS Z MARYNOWANYCH PI;DOW SOSNY

MUS Z PALONEGO MAStA
MAKOWA PRALINA / FIGOWE PATE DE FRUIT



