
ZUPY

CONSOMMÉ  Z INDYKA I GĘSI 
DYNIOWE KLUSECZKI / BRUKSELKA / KURKUMA

KREMOWE VELOUTÉ Z DYNI 
CHILLI / IMBIR / PIECZONE JABŁKO / SALSA ORZECHOWA

BUFET GORĄCY

PIECZONA W MIODZIE SZYNKA VIRGINIA 
SOS GRAVY ZE STARKĄ

MIĘTUS 
GLAZUROWANA MARCHEWKA W POMARAŃCZY 
KREMOWY SOS PIERNIKOWY / WANILIA

DYNIA PIŻMOWA W MIODZIE WRZOSOWYM 
MASŁO Z GRANATEM / CUMIN

PIECZONE SŁODKIE ZIEMNIAKI 
MASŁO TYMIANKOWE / KONFITOWANY CZOSNEK

BLANSZOWANE BRUKSELKI 
MAŚLANA EMULSJA / TOSTOWANE KASZTANY JADALNE

GRATINA Z KALAFIORA 
SOS MORNAY Z SEREM LAZUR / GRANAT

DYNIOWE GNOCCHI 
SZPINAK / CHRUPIĄCA SZAŁWIA / BOROWIK 

ŚWIĘTO DZIĘKCZYNIENIA

FESTIVE  SEASON   w   INTERCONTINENTAL  WARSZAWA

STACJA Z  INDYKIEM 

PIECZONY INDYK Z TRADYCYJNYM NADZIENIEM  
I KASZTANAMI, SOS GRAVY, ŻURAWINA W ŻELU



BUFET ZIMNY

KOKTAJL Z KREWETEK W SOSIE KRWAWA MARY

SAŁATKA COBB 
AVOCADO / KURCZAK

TATAR Z ŁOSOSIA 
KUKURYDZA / GREJPFRUT / KOPEREK

CARPACCIO WOŁOWE 
SMAŻONE KAPARY / RUKOLA / SOS TRUFLOWY

SAŁATKA WALDORF Z SELEREM I RODZYNKAMI

PIECZONY ROASTBEF 
KARMELIZOWANE KASZTANY / PUREE Z BAKŁAŻANA

PIECZONA DYNIA 
MUS Z KARCZOCHÓW / OLIWA DYNIOWA / CHILLI

TALERZ ORIENTALNYCH WARZYW 
BALSAMICO / ŚWIEŻE ZIOŁA

SOCZYSTA PIERŚ Z INDYKA 
KARMELIZOWANA FIGA / ZIOŁA

TARTALETKA DYNIOWA 
SALSA ORZECHOWA

DESKA SERÓW Z DODATKAMI I CHUTNEY

MIX ŚWIEŻYCH SAŁAT 
SZPINAK / PIECZONA DYNIA / ŻURAWINA / ORZECHY PEKAN

DESERY

DYNIOWY SERNIK Z KORZENNYM SOSEM KARMELOWYM

KLONOWA TARTA PEKAN

MIGDAŁOWE CIASTO Z ŻURAWINĄ

TARTA JABŁKOWA Z CHANTILLY

PTYSIE ORZECHOWO-KARMELOWE

IMBIROWE CIASTO Z CZEKOLADĄ I ŚLIWKAMI

SEZONOWA SAŁATKA OWOCOWA

STACJA Z LODAMI I SORBETAMI

FESTIVE  SEASON   w   INTERCONTINENTAL  WARSZAWA


