FESTIVE SEASON ¢ INTERCONTINENTAL WARSZAWA

anawa | restaurant

KOLACJA WIGILIJNA

DOMOWE PIECZYWO
PALONE MAStO Z PUDREM GRZYBOWYM

MARYNOWANY £0SOS
PIKLOWANA KALAREPA / PIANA Z SUSZONYCH JABLEK | CHRZANU
ORZECHY LASKOWE / OLEJ RZEPAKOWY Z PACHNOTKA

ZUPA Z SUSZONYCH LESNYCH GRZYBOW
KREMOWE ZIEMNIAKI Z TRUFLA / PIKLOWANY W+tOSKI ORZECH
KASZTANY / BRUSZNICA

PIEROGI Z SOCZEWICA, GRZYBAMI | WEDZONYM SEREM
AKSAMITNY SOS Z SZALOTKI Z TYMIANKIEM CYTRYNOWYM

JESIOTR PIECZONY
SOS Z ZIELONEGO PIEPRZU / PIECZONE PORY / AKSAMITNY KALAFIOR

SORBET Z BERGAMOTKI Z KANDYZOWANA POMARAI\’ICZA

WOLNO PIECZONA CIELECINA
PUREE Z PIECZONEJ MARCHWI Z PALONYM MAStEM
GORCZYCA Z BOCZKIEM | GRUSZKA 7/ SOS CIELECY ZE SMARDZAMI

JABLKOWY STRUDEL Z CYNAMONEM 1 2URAWINA W CIESCIE FILO
SOS WANILIOWY Z MAKIEM



